C O HVGX FORNO ELETTRICO A CONVEZIONE LAINOX
PER GASTRONOMIA
MCEO5T M 5x1/1 GN 0707 - Rev. 02

COSTRUZIONE

© Camera di cottura in acciaio inox 18,/10 AISI 304 spessore 1 mm, con bordi
completamente arrotondati ad ampio raggio per una pid facile pulizia (Normative
HACCP)  Camera perfettamente liscia, a tenuta stagna @ Isolamento termico della
camera di cottura, spessore 35 mm ® Compensatore di dilatazione tra camera di
cottura e facciata  Porta di chiusura con doppio vetro temprato, ad intercapedine
d"aria, per un minore iraggiomento di calore verso I'operatore ® Guamizione su
facciata forno con montaggio ad incastro, in gomma silicone resistente al calore
ed all'invecchiomento e Cruscotto apribile con sistema di aggancio per facilitare
le operazioni di manutenzione ® Collegamenti raggruppati sul lato destro
Componentistica di alfa qualit reperibile sul mercato infernazionale

RISCALDAMENTO ELETTRICO
o Riscaldamento camera di cottura framite resistenze elettriche corazzate in
INCOLOY 800 ® Economizzatore automatico di energia Energy Saving

DOTAZIONI FUNZIONALI

* Pannello con comandi manuali e a fasti ® Selezione modalitd di cottura in
confinuo o a fempo @ Termometro temperatura in camera @ Raffreddamento

rapido della camera di cottura ® Umidificatore attivabile con pulsante manuale

o Sfiato evacuazione vapori in camera di cottura @ Autoreverse: distribuzione
dell’aria in camera con inversione automatica del senso di rotazione della ventola ®
llluminazione camera di cottura

LAINOX

DOTAZIONI DI SICUREZZA
© Termostato di sicurezza camera di cottura @ Microporta e Sistema di
raffreddamento dei componenti




DOTAZIONI STANDARD
© Paratie portateglie
o \r. 2 griglie 1/1 GN in acciaio inox (mm 530 x 325)

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

© Porta confraria

© Versione marina

® filtro grassi FXAQS

© Supporti base ASRO5 - ASPO5

o Amadio neutro AANO5

o Amadi caldi di mantenimento AACO5

© Doccetta di lavaggio LD25

© Predisposizione al sistema di otfimizzazione energetica SN

DATI TECNICI CAPACITA

Dimensioni esterne mm 850 x 620 x 630 h 5x1/1GN

Peso Kg © (on paratie portateglie: 5 x 1/1 GN, interasse 70 mm
Potenza elettrica fotale kw 6,25

Potenza termica nominale kW/kal | -/-

Potenza riscaldamento camera kW/keal | 6/-

Potenza riscaldomento vapore kW/keal | 6/-

Potenza ventilatore kw 0,25

Tensione di alimentazione 3NAC400V-50 Hz

VERSIONE M

Elettromeccanico, con selettore funzionamento a
tempo, in continuo o raffreddomento porta aperta.
Autoreverse (distribuzione dell’aria in camera con
inversione automatica del senso di rotazione della
ventola), umidifi catore, sfi afo manuale camera
di cottura, illuminazione e porta a doppio vetro

OPTIONAL: doccetta di lavaggio

LAINOX
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MODI DI FUNZIONAMENTO

 Convezione 50 - 300°C
* |n confinuo
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behiilt sich das Recht vor zu jeder zeit technische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur ce document ne doivent pas &ire considérées contraigrantes. Lo sociefé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques & fout moment. Los datos fecnicos indicados en el presente cafalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.

| dafi riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda i riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make technical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbi
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LAINOX

LAINOX - ALl SpA
Via Schiaparelli 15, Z.I. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto TV - ltaly
Tel. (+39) 0438.9110 - Fax (+39) 0438.912300 - E-mail: lainox@lainox.it
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