REV

HORNO MIXTO ELECTRICO DE VAPOR DIRECTO

REVOS1T M

MODALIDAD DE COCCION Y DE FUNCIONAMIENTO
e Conveccion 70 - 300°C

© Conveccion con humidificador

© Vapor 70 - 100°C

® [Mixto conveccion / vapor 70 - 300°C

© Manual temporizado

© Manual confinuo

DOTACIONES DE CONTROL

® Electromecdnico con mandos manuales

® Selector de funcionamiento a conveccion, vapor, mixto o enfriamiento con
puerta abierfa

o Selector de temperatura regulable de 70 - 300°C

© Temporizador programable hasta 120 minutos con timbre de aviso de fin
de la coccion

o Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacion del rotor) para
una perfecta uniformidad de coccion

® Humidificador con regulador automtico

© (ontrol manual de la ventosa de la camara

® |luminacion de la cdmara de coccion

® Proteccion contra los chorros de agua IPX3

EQUIPAMIENTO DE SERIE
® Paneles porta parrillas

OPCIONAL - PARA SOLICITAR POR PEDIDO

® Predisposicion para conexion de la campana de aspiracion
® Suplemento para optimizacion energética

® Pyerta contraria

FABRICACION

o (amara de coccion en acero inoxidable, con bordes completamente
redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza

o Aislamiento térmico de lo cdmara de coccion, espesor de 25 mm

o Compensador de dilatacion entre camara de coccion y fachada

® Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con
vidrio interno termorefl ejante para una irradiacion menor de calor hacia el
operador y una mayor eficiencia

® \Vidrio interno con bisagra para facilitar la limpieza

© Manija con abertura derecha e izquierda

5x1/1GN

® Guarnicion en la fachada del hono con montaje de encaje, de goma
siliconada resistente al calor y al envejecimiento

® (ubeta recoge condensacion bajo la puerta con embocadura directa al
desagiie

o Deflector que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento
del ventilador

CALENTAMIENTO ELECTRICO
o (alentamiento de la cdmara de coccién a través de resistencias eléctricas
acorazadas INCOLOY 800

EQUIPO DE SEGURIDAD

o Termostato de seguridad de la cdmara de coccion

® Sequridad contra sobrepresion y vacio en lo cdmara de coccion
o Térmico de sequridad del motor

© Microporta mecdnico




REVO5S51 M

ACCESORIOS EXTRA

® Kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords

e (ampana de aspiracion, con condensador de aire (se puede usar sélo en
hornos ya predispuestos)

® Bastidor de super posicion para instalacion de hormo con pcampana de
aspiracion

o filtro grasas

® Soporte base en acero inox

® Soporte base en acero inox con portabandejas

® Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos
electromecanicos dotados de porta-bandejas integrado

® Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidon da 10 1.

e (arro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidon 10 1.

e (ombiclean - Detergente alcalino para lo limpieza del homo (bidén 101.)




REVO5S51 M

1 - Interruptor general y selector modo de coccion
| 2 - Enfriamiento rdpido con lo puerta abierta
3 - Modo conveccion
2 3
4 4 - Modo vapor
; 5 - Modo mixto conveccion,/vapor
6 - Selector de la temperatura de la cimara de coccion
7 - Selector del tiempo de coccion
. 8 - Tecla del humidificador manual
7
8
DATOS TECNICOS REV 051 M CAPACIDAD (GN)
Dimensiones externas mm 830 x 640 x 595 h 5x1/1GN
Dimensiones con embalaje mm 920x 740 x 775 h
Peso - Bruto / Neto Kg 69/59
Potencia Eléctrica kw 1,25 Distancia entre guiqs (mm)
Potencia calentamiento de la camara kKW 7 70 mm
Potencia del ventilador kw 0,2
Tension de Alimentacion V 3N AC400V - 50 Hz




Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. Lo empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso
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Segtn la normativa gas CE, cualquier equipamiento tiene que tener predispuesto un sistema de evacuacion de gas quemado ( Tipo B13 823, A3)

@ 40 mm

e 3AC 230V
nr. 4 x 2,5 mm?’

e 3N AC 400 V

nr. 5x 1,5 mm?

@ 40 mm

& 3/4"

& 3/4"

CEIPX3

Entrada cable de alimentacion eléctrica

Entrada gas y fipo de rosca \6

Chimenca humos

Salida de vapores y dispositivo de
sequiidad para la depresion de la camara

My

Tapon desincrustante del calentador

oA
Respiradero vapores de la camara

Aspiracion de aire %

Entrada agua normal

Entrada aguo suavizada
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Dascarga liquidos M
Descarga condensacion [‘]
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REV

HORNO MIXTO ELECTRICO DE VAPOR DIRECTO

REV 071 M 7x1/1GN

MODALIDAD DE COCCION Y DE FUNCIONAMIENTO
® (onveccion 70 - 300°C

® Conveccién con humidificador e

® Vapor 70- 100°C mem========eaa
® [Mixto conveccion / vapor 70 - 300°C °; ol

© Manual temporizado
® Manual continuo o —°

DOTACIONES DE CONTROL ; % | NERE.
® Electromecdnico con mandos manuales : = “\\ \\ ‘
® Selector de funcionamiento a conveccion, vapor, mixto o enfriamiento con = T ALY

puerta abierfa et R ey
o Selector de temperatura regulable de 70 - 300°C
© Temporizador programable hasta 120 minutos con timbre de aviso de fin
de la coccion
o Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacion del rotor) para 530
una perfecta uniformidad de coccion 1 G"Z s
® Humidificador con regulador automtico
© (ontrol manual de la ventosa de la camara
® |luminacion de la cdmara de coccion
® Proteccion contra los chorros de agua IPX3

® Guarnicion en la fachada del hono con montaje de encaje, de goma
siliconada resistente al calor y al envejecimiento

® (ubeta recoge condensacion bajo la puerta con embocadura directa al

EQUIPAMIENTO DE SERIE destgie o -

 Paneles porta parrlls . Deflectqr que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento

del ventilador

OPCIONAL - PARA SOLICITAR POR PEDIDO

® Predisposicion para conexion de la campana de aspiracion
® Suplemento para optimizacion energética

® Pyerta contraria

CALENTAMIENTO ELECTRICO
o (alentamiento de la cdmara de coccién a través de resistencias eléctricas
acorazadas INCOLOY 800

FABRICACION EQUIPO DE SEGURIDAD ’ )

o Termostato de seguridad de la cdmara de coccion

® Sequridad contra sobrepresion y vacio en lo cdmara de coccion
o Térmico de sequridad del motor

© Microporta mecdnico

o (amara de coccion en acero inoxidable, con bordes completamente
redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza

o Aislamiento térmico de lo cdmara de coccion, espesor de 25 mm

o Compensador de dilatacion entre camara de coccion y fachada

® Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con
vidrio interno termorefl ejante para una irradiacion menor de calor hacia el
operador y una mayor eficiencia

® \Vidrio interno con bisagra para facilitar la limpieza

© Manija con abertura derecha e izquierda




REVO7Z1 M

ACCESORIOS EXTRA

® Kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords

e (ampana de aspiracion, con condensador de aire (se puede usar sélo en
hornos ya predispuestos)

® Bastidor de super posicion para instalacion de hormo con pcampana de
aspiracion

o filtro grasas

® Soporte base en acero inox

® Soporte base en acero inox con portabandejas

® Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos
electromecanicos dotados de porta-bandejas integrado

® Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidon da 10 1.

e (arro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidon 10 1.

e (ombiclean - Detergente alcalino para lo limpieza del homo (bidén 101.)




REVO71 M

1 - Interruptor general y selector modo de coccion
| 2 - Enfriamiento rdpido con lo puerta abierta
3 - Modo conveccion
2 3
4 4 - Modo vapor
; 5 - Modo mixto conveccion,/vapor
6 - Selector de la temperatura de la cimara de coccion
7 - Selector del tiempo de coccion
. 8 - Tecla del humidificador manual
7
8
DATOS TECNICOS REV 071 M CAPACIDAD (GN)
Dimensiones externas mm 830 x 640 x 760 h 7x1/1GN
Dimensiones con embalaje mm 915x745x 940 h
Peso - Bruto / Neto Kg 84/74
Potencia Eléctrica kw 12,5 Distancia entre guias (mm)
Potencia calentamiento de la camara kKW 12 70 mm
Potencia del ventilador kw 04
Tension de Alimentacion V 3N AC400V - 50 Hz




Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. Lo empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso

REVO7Z1 M
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Segtn la normativa gas CE, cualquier equipamiento tiene que tener predispuesto un sistema de evacuacion de gas quemado ( Tipo B13 823, A3) CE IPX3
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REV

HORNO MIXTO ELECTRICO DE VAPOR DIRECTO

REV 101 M

MODALIDAD DE COCCION Y DE FUNCIONAMIENTO
e Conveccion 70 - 300°C

© Conveccion con humidificador

© Vapor 70 - 100°C

® [Mixto conveccion / vapor 70 - 300°C

© Manual temporizado

© Manual confinuo

DOTACIONES DE CONTROL

® Electromecdnico con mandos manuales

® Selector de funcionamiento a conveccion, vapor, mixto o enfriamiento con
puerta abierfa

o Selector de temperatura regulable de 70 - 300°C

© Temporizador programable hasta 120 minutos con timbre de aviso de fin
de la coccion

o Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacion del rotor) para
una perfecta uniformidad de coccion

® Humidificador con regulador automtico

© (ontrol manual de la ventosa de la camara

® |luminacion de la cdmara de coccion

® Proteccion contra los chorros de agua IPX3

EQUIPAMIENTO DE SERIE
® Paneles porta parrillas

OPCIONAL - PARA SOLICITAR POR PEDIDO

® Predisposicion para conexion de la campana de aspiracion
® Suplemento para optimizacion energética

® Pyerta contraria

FABRICACION

o (amara de coccion en acero inoxidable, con bordes completamente
redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza

o Aislamiento térmico de lo cdmara de coccion, espesor de 25 mm

o Compensador de dilatacion entre camara de coccion y fachada

® Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con
vidrio interno termorefl ejante para una irradiacion menor de calor hacia el
operador y una mayor eficiencia

® \Vidrio interno con bisagra para facilitar la limpieza

© Manija con abertura derecha e izquierda

10x 1/1 GN

111111111111
.........

L

o
|
1
|
|
|
}

T

530

1N GN{ S 32

® Guarnicion en la fachada del hono con montaje de encaje, de goma
siliconada resistente al calor y al envejecimiento

® (ubeta recoge condensacion bajo la puerta con embocadura directa al
desagiie

o Deflector que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento
del ventilador

CALENTAMIENTO ELECTRICO
o (alentamiento de la cdmara de coccién a través de resistencias eléctricas
acorazadas INCOLOY 800

EQUIPO DE SEGURIDAD

o Termostato de seguridad de la cdmara de coccion

® Sequridad contra sobrepresion y vacio en lo cdmara de coccion
o Térmico de sequridad del motor

© Microporta mecdnico




ACCESORIOS EXTRA

® Kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords

o filtro grasas

e (ampana de aspiracion, con condensador de aire (se puede usar sélo en
hornos ya predispuestos)

® Soporte base en acero inox

® Soporte base en acero inox con portabandejas

e Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos
electromecdnicos dotados de porta-bandejas integrado

® Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidon da 10 1.

e (arro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidon 10 1.

e (ombiclean - Detergente alcalino para lo limpieza del homo (bidén 101.)




1 - Interruptor general y selector modo de coccion
| 2 - Enfriamiento rdpido con lo puerta abierta
3 - Modo conveccion
2 3
4 4 - Modo vapor
; 5 - Modo mixto conveccion,/vapor
6 - Selector de la temperatura de la cimara de coccion
7 - Selector del tiempo de coccion
. 8 - Tecla del humidificador manual
7
8
DATOS TECNICOS REV 101 M CAPACIDAD (GN)
Dimensiones externas mm 830x 640x 970 h 10x1/1GN
Dimensiones con embalaje mm 915x745x 1150 h
Peso - Bruto / Neto Kg 98 /88
Potencia Eléctrica kw 14,5 Distancia entre guiqs (mm)
Potencia calentamiento de la camara kKW 14 70 mm
Potencia del ventilador kw 04
Tension de Alimentacion V 3N AC400V - 50 Hz




Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. Lo empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso

REV 101 M
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Segtn la normativa gas CE, cualquier equipamiento tiene que tener predispuesto un sistema de evacuacion de gas quemado ( Tipo B13 823, A3) CE IPX3
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REV

HORNO MIXTO ELECTRICO DE VAPOR DIRECTO

REV 051 S

MODALIDAD DE COCCION Y DE FUNCIONAMIENTO

® Conveccion con CLIMA 30 - 300°C

@ \iapor 30 - 130°C (baja temperatura, atmosférico, forzado)

® Mixto conveccion / vapor con CLIMA 30 - 300°C

o Automdtico con recetas prememorizadas

® Se pueden programar 99 programas, con 4 ciclos en secuencia automdtica
® Manual temporizado o con sonda de aguja

® Manual continuo

FUNCIONES PLUS: Mantenimiento - Recuperacion de la temperatura

DOTACIONES DE CONTROL

o Pantalla alfanumérica de alta visibilidad

® Tecla para el control de 4 ciclos de coccion con indicador luminoso de
visualizacion

® Tecla de acceso directo a los programas de coccion memorizados y para
memorizar

© Manoplas SCROLLER con funcin de Scroll y de Push para confirmar las
elecciones

® Precalentamiento manual

® Auto diagnosis de control funcional antes de iniciar el uso del equipo, con
sefial descriptiva y acdstica de eventuales anomalias

o (LIMA, sistema automdtico de medicion y control del porcentaje de
humedad en la cémara de coccion

o Sistema de deshumidificacion rapida de la camara de coccion

o Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacion del rotor) para
una perfecta uniformidad de coccion

® Acceso facilitado a los pardmetros programables del usuario, para
personalizar el equipo mediante el mend del usuario

o Sistema de lavado automdtico (opcional)

o Sistema de lavado manual con ducha

® 7 velocidades de ventilacion, la velocidad reducida activa la reduccin de la
pofencia de calentamiento

® (ontrol de la temperatura en el corazon del producto con sonda de 4
puntos de deteccion (opcional)

* (onexion sonda en el corazon mediante conector externo a la cdmara
de coccion, con posibilidad de conexion rapida de sonda con aguja para
coccion al vacio y pequefios tamafios

o Enfriomiento cdmara de coccion manual

® [luminacion

o Humidificador

© (ontrol manual de la ventosa de la camara

® Proteccion contra los chorros de agua IPX3

5x1/1GN

® Programa de SERVICE para: Prueba de las funciones ficha electranica
y visualizacion de sondas de temperatura - Contadores de horas de
funcionamiento del equipo para todas las funciones principales para el
mantenimiento programado

o Sistema automtico para ahorro de energia ENERGY SAVING

EQUIPAMIENTO DE SERIE
® Paneles porta parrillas

OPCIONAL - PARA SOLICITAR POR PEDIDO

o Sistema de lavado automdtico AWS (en dotacion 1 bidon de detergente
CombiClean-101.)

* Sonda al corazon multipunto - @ 3 mm.

® Predisposicion para conexion de la campana de aspiracion

® 2 velocidades de ventilacion: normal /reducida

© Suplemento para optimizacion energética

® Pyerta confraria




FABRICACION

e (amara de coccion en acero inoxidable, con bordes completamente
redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza

o Aislamiento térmico de lo cdmara de coccion, espesor de 25 mm

e Compensador de dilatacion entre camara de coccion y fachada

® Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con
vidrio interno termorefl ejante para una irradiacion menor de calor hacia el
operador y una mayor eficiencia

® \idrio interno con bisagra para facilitar la limpieza

© Manija con abertura derecha e izquierda

® Guarnicion en la fachada del horno con montaje de encaje, de goma
siliconada resistente al calor y al envejecimiento

® (ubeta recoge condensacion bajo la puerta con embocadura directa al
desagiie

o Deflector que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento
del ventilador

CALENTAMIENTO ELECTRICO
® (alentamiento de la cdmara de coccion a fravés de resistencias eléctricas
acorazadas INCOLOY 800

EQUIPO DE SEGURIDAD

® Termostato de seguridad de lo camara de coccion

@ Sequridad contra sobrepresion y vacio en la camara de coccion

e Térmico de sequridad del motor

© Microporta mecdnico

o Sistema de enfriamiento de los componentes con visualizacion y control de
temperatura elevada

ACCESORIOS EXTRA

® Sonda al corazon de aguja - @ 1 mm. (solo si el homno ya cuenta con
sonda al corazon)

o Kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords

e (ampana de aspiracion, con condensador de aire (se puede usar solo en
hornos ya predispuestos)

® Bastidor de super posicion para instalacion de homo con pcampana de
aspiracion

o Filtro grasas

® Soporte base en acero inox

® Soporte hase en acero inox con portabandejas

® Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos
electromecdnicos dotados de porfa-bandejas integrado

e Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidon da 10 1.

® (arro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidon 10 1.

e (ombiclean - Detergente alcalino para la limpieza del hormo (biddn 101.)




1 1 - Tecla de ciclos de coccion
2 - Tecla del modo Conveccion
2 3 3 - Tecla del modo Vapor
4 4 - Tecla de modo mixto conveccion,/vapor
5 5 - Tecla de programas de coccion/recetas
6 - Pantalla de temperatura de la cémara de coccion y visualizacion del
6 programa
7 - Mando de programacion/seleccion temperatura
7 8 - Pantalla del tiempo de coccion (restante/ programado), temperatura en
el corazon del producto (real /programada), humedad
g 9 - Tecla de activacion de la coccion con sonda en el corazon del producto
10 - Mando de programacion/seleccion del Tiempo/ Temperatura en el
9 12 corazon del producto
n 11 - Tecla para la activacion de la humedad automtica (CLIMA) o
10 humidicador manual
12 - Teclo de evacuacion del vapor de la cimara de coccion
13 - Tecla de iluminacion de la camara de coccion
13 15 14 - Tecla de velocidad reducida
14 i 15 - Interruptor general - Tecla Start/Stop
Az—y AT - Conexion de la sonda de aguja
¥ A2 - Sonda de aguja
DATOS TECNICOS REV 051 S CAPACIDAD (GN)
Dimensiones externas mm 830 x 640 x 595 h 5x1/1GN
Dimensiones con embalaje mm 920x 740 x 775 h
Peso - Bruto / Neto Kg 69/59
Potencia Eléctrica kw 7,25 Distancia entre guias (mm)
Potencia calentamiento de la camara kW 7 70 mm
Potencia del ventilador kw 0,2
Tension de Alimentacion V 3N AC400V - 50 Hz




Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. Lo empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso
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Segtn la normativa gas CE, cualquier equipamiento tiene que tener predispuesto un sistema de evacuacion de gas quemado ( Tipo B13 823, A3)

@ 40 mm

e 3AC 230V
nr. 4 x 2,5 mm?’

e 3N AC 400 V

nr. 5x 1,5 mm?

@ 40 mm

& 3/4"

& 3/4"

CEIPX3

Entrada cable de alimentacion eléctrica

Entrada gas y fipo de rosca \6

Chimenca humos

Salida de vapores y dispositivo de
sequiidad para la depresion de la camara

My

Tapon desincrustante del calentador

oA
Respiradero vapores de la camara

Aspiracion de aire %

Entrada agua normal

Entrada aguo suavizada
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REV

HORNO MIXTO ELECTRICO DE VAPOR DIRECTO

REV 071 S 7x1/1GN

MODALIDAD DE COCCION Y DE FUNCIONAMIENTO

* Conveccion con CLIMA 30 - 300°C 7

@ \iapor 30 - 130°C (baja temperatura, atmosférico, forzado) | =

® Mixto conveccion / vapor con CLIMA 30 - 300°C S ===s====s===cteew ‘
o Automdtico con recetas prememorizadas

® Se pueden programar 99 programas, con 4 ciclos en secuencia automdtica
® Manual temporizado o con sonda de aguja

® Manual continuo

FUNCIONES PLUS: Mantenimiento - Recuperacion de la temperatura

—————

DOTACIONES DE CONTROL v R oL

* Pantalla alfonumérica de alfa visibilidad s RN a1

® Tecla para el control de 4 ciclos de coccion con indicador luminoso de
visualizacion

® Tecla de acceso directo a los programas de coccion memorizados y para
memorizar 530

© Manoplas SCROLLER con funcin de Scroll y de Push para confirmar las 1 G"Z S s
elecciones

® Precalentamiento manual

® Auto diagnosis de control funcional antes de iniciar el uso del equipo, con
sefial descriptiva y acdstica de eventuales anomalias

o (LIMA, sistema automdtico de medicion y control del porcentaje de
humedad en la cémara de coccion

o Sistema de deshumidificacion rapida de la camara de coccion

o Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacion del rotor) para
una perfecta uniformidad de coccion

® Acceso facilitado a los pardmetros programables del usuario, para
personalizar el equipo mediante el mend del usuario

o Sistema de lavado automdtico (opcional)

o Sistema de lavado manual con ducha

® 7 velocidades de ventilacion, la velocidad reducida activa la reduccin de la
pofencia de calentamiento

® (ontrol de la temperatura en el corazon del producto con sonda de 4
puntos de deteccion (opcional)

* (onexion sonda en el corazon mediante conector externo a la cdmara
de coccion, con posibilidad de conexion rapida de sonda con aguja para
coccion al vacio y pequefios tamafios

® Enfriamiento cdmara de coccion manual

® [luminacion

o Humidificador

© (ontrol manual de la ventosa de la camara

® Proteccion contra los chorros de agua IPX3

® Programa de SERVICE para: Prueba de las funciones ficha electronica
y visualizacion de sondas de temperatura - Contadores de horas de
funcionamiento del equipo para todas las funciones principales para el
mantenimiento programado

o Sistema automtico para ahorro de energia ENERGY SAVING

EQUIPAMIENTO DE SERIE
® Paneles porta parrillas

OPCIONAL - PARA SOLICITAR POR PEDIDO

o Sistema de lavado automdtico AWS (en dotacion 1 bidon de detergente
CombiClean-101.)

* Sonda al corazon multipunto - @ 3 mm.

® Predisposicion para conexion de la campana de aspiracion

® 2 velocidades de ventilacion: normal /reducida

© Suplemento para optimizacion energética

® Pyerta confraria




FABRICACION

e (amara de coccion en acero inoxidable, con bordes completamente
redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza

o Aislamiento térmico de lo cdmara de coccion, espesor de 25 mm

e Compensador de dilatacion entre camara de coccion y fachada

® Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con
vidrio interno termorefl ejante para una irradiacion menor de calor hacia el
operador y una mayor eficiencia

® \idrio interno con bisagra para facilitar la limpieza

© Manija con abertura derecha e izquierda

® Guarnicion en la fachada del horno con montaje de encaje, de goma
siliconada resistente al calor y al envejecimiento

® (ubeta recoge condensacion bajo la puerta con embocadura directa al
desagiie

o Deflector que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento
del ventilador

CALENTAMIENTO ELECTRICO
® (alentamiento de la cdmara de coccion a fravés de resistencias eléctricas
acorazadas INCOLOY 800

EQUIPO DE SEGURIDAD

® Termostato de seguridad de lo camara de coccion

@ Sequridad contra sobrepresion y vacio en la camara de coccion

e Térmico de sequridad del motor

© Microporta mecdnico

o Sistema de enfriamiento de los componentes con visualizacion y control de
temperatura elevada

ACCESORIOS EXTRA

® Sonda al corazon de aguja - @ 1 mm. (solo si el homno ya cuenta con
sonda al corazon)

o Kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords

e (ampana de aspiracion, con condensador de aire (se puede usar solo en
hornos ya predispuestos)

® Bastidor de super posicion para instalacion de homo con pcampana de
aspiracion

o Filtro grasas

® Soporte base en acero inox

® Soporte hase en acero inox con portabandejas

® Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos
electromecdnicos dotados de porfa-bandejas integrado

e Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidon da 10 1.

® (arro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidon 10 1.

e (ombiclean - Detergente alcalino para la limpieza del hormo (biddn 101.)




1 1 - Tecla de ciclos de coccion
2 - Tecla del modo Conveccion
2 3 3 - Tecla del modo Vapor
4 4 - Tecla de modo mixto conveccion,/vapor
5 5 - Tecla de programas de coccion/recetas
6 - Pantalla de temperatura de la cémara de coccion y visualizacion del
6 programa
7 - Mando de programacion/seleccion temperatura
7 8 - Pantalla del tiempo de coccion (restante/ programado), temperatura en
el corazon del producto (real /programada), humedad
g 9 - Tecla de activacion de la coccion con sonda en el corazon del producto
10 - Mando de programacion/seleccion del Tiempo/ Temperatura en el
9 12 corazon del producto
n 11 - Tecla para la activacion de la humedad automtica (CLIMA) o
10 humidicador manual
12 - Teclo de evacuacion del vapor de la cimara de coccion
13 - Tecla de iluminacion de la camara de coccion
13 15 14 - Tecla de velocidad reducida
14 i 15 - Interruptor general - Tecla Start/Stop
Az—y AT - Conexion de la sonda de aguja
¥ A2 - Sonda de aguja
DATOS TECNICOS REV 071 S CAPACIDAD (GN)
Dimensiones externas mm 830 x 640 x 760 h 7x1/1GN
Dimensiones con embalaje mm 915x745x 940 h
Peso - Bruto / Neto Kg 84/74
Potencia Eléctrica kw 12,5 Distancia entre guias (mm)
Potencia calentamiento de la camara kW 12 70 mm
Potencia del ventilador kw 04
Tension de Alimentacion V 3N AC400V - 50 Hz




Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. Lo empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso
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Segtn la normativa gas CE, cualquier equipamiento tiene que tener predispuesto un sistema de evacuacion de gas quemado ( Tipo B13 823, A3) CE IPX3
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REV

HORNO MIXTO ELECTRICO DE VAPOR DIRECTO

REV 101 S

MODALIDAD DE COCCION Y DE FUNCIONAMIENTO

® Conveccion con CLIMA 30 - 300°C

@ \iapor 30 - 130°C (baja temperatura, atmosférico, forzado)

® Mixto conveccion / vapor con CLIMA 30 - 300°C

o Automdtico con recetas prememorizadas

@ Se pueden programar 99 programas, con 4 ciclos en secuencia automdtica
® Manual temporizado o con sonda de aguja

© Manual continuo

FUNCIONES PLUS: Mantenimiento - Recuperacion de la temperatura

DOTACIONES DE CONTROL

* Pantalla alfonumérica de alfa visibilidad

® Tecla para el control de 4 ciclos de coccion con indicador luminoso de
visualizacion

® Tecla de acceso directo a los programas de coccion memorizados y para
memorizar

© Manoplas SCROLLER con funcin de Scroll y de Push para confirmar las
elecciones

® Precalentamiento manual

® Auto diagnosis de control funcional antes de iniciar el uso del equipo, con
sefial descriptiva y acdstica de eventuales anomalias

o (LIMA, sistema automdtico de medicion y control del porcentaje de
humedad en la cémara de coccion

o Sistema de deshumidificacion rapida de la camara de coccion

o Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacion del rotor) para
una perfecta uniformidad de coccion

® Acceso facilitado a los pardmetros programables del usuario, para
personalizar el equipo mediante el mend del usuario

o Sistema de lavado automdtico (opcional)

o Sistema de lavado manual con ducha

® 7 velocidades de ventilacion, la velocidad reducida activa la reduccin de la
pofencia de calentamiento

® (ontrol de la temperatura en el corazon del producto con sonda de 4
puntos de deteccion (opcional)

* (onexion sonda en el corazon mediante conector externo a la cdmara
de coccion, con posibilidad de conexion rapida de sonda con aguja para
coccion al vacio y pequefios tamafios

® Enfriamiento cdmara de coccion manual

® [luminacion

o Humidificador

© (ontrol manual de la ventosa de la camara

® Proteccion contra los chorros de agua IPX3

10x 1/1 GN
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® Programa de SERVICE para: Prueba de las funciones ficha electronica
y visualizacion de sondas de temperatura - Contadores de horas de
funcionamiento del equipo para todas las funciones principales para el
mantenimiento programado

o Sistema automtico para ahorro de energia ENERGY SAVING

EQUIPAMIENTO DE SERIE
® Paneles porta parrillas

OPCIONAL - PARA SOLICITAR POR PEDIDO

o Sistema de lavado automdtico AWS (en dotacion 1 bidon de detergente
CombiClean-101.)

* Sonda al corazon multipunto - @ 3 mm.

® Predisposicion para conexion de la campana de aspiracion

® 2 velocidades de ventilacion: normal /reducida

© Suplemento para optimizacion energética

® Pyerta confraria




FABRICACION

e (amara de coccion en acero inoxidable, con bordes completamente
redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza

o Aislamiento térmico de lo cdmara de coccion, espesor de 25 mm

e Compensador de dilatacion entre camara de coccion y fachada

® Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con
vidrio interno termorefl ejante para una irradiacion menor de calor hacia el
operador y una mayor eficiencia

® \idrio interno con bisagra para facilitar la limpieza

© Manija con abertura derecha e izquierda

® Guarnicion en la fachada del horno con montaje de encaje, de goma
siliconada resistente al calor y al envejecimiento

® (ubeta recoge condensacion bajo la puerta con embocadura directa al
desagiie

o Deflector que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento
del ventilador

CALENTAMIENTO ELECTRICO
® (alentamiento de la cdmara de coccion a fravés de resistencias eléctricas
acorazadas INCOLOY 800

EQUIPO DE SEGURIDAD

® Termostato de seguridad de lo camara de coccion

@ Sequridad contra sobrepresion y vacio en la camara de coccion

e Térmico de sequridad del motor

© Microporta mecdnico

o Sistema de enfriamiento de los componentes con visualizacion y control de
temperatura elevada

ACCESORIOS EXTRA

® Sonda al corazon de aguja - @ 1 mm. (solo si el homno ya cuenta con
sonda al corazon)

o Kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords

o Filtro grasas

* (ampana de aspiracion, con condensador de aire (se puede usar solo en
hornos ya predispuestos)

® Soporte base en acero inox

® Soporte hase en acero inox con portabandejas

® Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos
electromecdnicos dotados de porfa-bandejas integrado

e Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidon da 10 1.

® (arro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidon 10 1.

e (ombiclean - Detergente alcalino para la limpieza del hormo (biddn 101.)




1 1 - Tecla de ciclos de coccion
2 - Tecla del modo Conveccion
2 3 3 - Tecla del modo Vapor
4 4 - Tecla de modo mixto conveccion,/vapor
5 5 - Tecla de programas de coccion/recetas
6 - Pantalla de temperatura de la cémara de coccion y visualizacion del
6 programa
7 - Mando de programacion/seleccion temperatura
7 8 - Pantalla del tiempo de coccion (restante/ programado), temperatura en
el corazon del producto (real /programada), humedad
g 9 - Tecla de activacion de la coccion con sonda en el corazon del producto
10 - Mando de programacion/seleccion del Tiempo/ Temperatura en el
9 12 corazon del producto
n 11 - Tecla para la activacion de la humedad automtica (CLIMA) o
10 humidicador manual
12 - Teclo de evacuacion del vapor de la cimara de coccion
13 - Tecla de iluminacion de la camara de coccion
13 15 14 - Tecla de velocidad reducida
14 i 15 - Interruptor general - Tecla Start/Stop
Az—y AT - Conexion de la sonda de aguja
¥ A2 - Sonda de aguja
DATOS TECNICOS REV 101 S CAPACIDAD (GN)
Dimensiones externas mm 830x 640x 970 h 10x1/1GN
Dimensiones con embalaje mm 915x745x 1150 h
Peso - Bruto / Neto Kg 98/ 88
Potencia Eléctrica kw 145 Distancia entre guias (mm)
Potencia calentamiento de la camara kW 14 70 mm
Potencia del ventilador kw 04
Tension de Alimentacion V 3N AC400V - 50 Hz




Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. Lo empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso
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Segtn la normativa gas CE, cualquier equipamiento tiene que tener predispuesto un sistema de evacuacion de gas quemado ( Tipo B13 823, A3) CE IPX3
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RGV

HORNO MIXTO DE GAS DE VAPOR DIRECTO

RGV OS1 M

MODALIDAD DE COCCION Y DE FUNCIONAMIENTO
e Conveccion 70 - 300°C

© Conveccion con humidificador

© Vapor 70 - 100°C

® [Mixto conveccion / vapor 70 - 300°C

© Manual temporizado

© Manual confinuo

DOTACIONES DE CONTROL

® Electromecdnico con mandos manuales

® Selector de funcionamiento a conveccion, vapor, mixto o enfriamiento con
puerta abierfa

o Selector de temperatura regulable de 70 - 300°C

© Temporizador programable hasta 120 minutos con timbre de aviso de fin
de la coccion

o Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacion del rotor) para
una perfecta uniformidad de coccion

® Humidificador con regulador automtico

© (ontrol manual de la ventosa de la camara

® |luminacion de la cdmara de coccion

® Proteccion contra los chorros de agua IPX3

EQUIPAMIENTO DE SERIE
® Paneles porta parrillas

OPCIONAL - PARA SOLICITAR POR PEDIDO
© Pyerta contraria

FABRICACION

o (amara de coccion en acero inoxidable, con bordes completamente
redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza

o Aislamiento térmico de lo cdmara de coccion, espesor de 25 mm

® Compensador de dilatacion entre camara de coccion y fachada

® Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con
vidrio interno termorefl ejante para una irradiacion menor de calor hacia el
operador y una mayor eficiencia

® idrio inferno con hisagra para facilitar la limpieza

* Manija con abertura derecha e izquierda

© Guarnicion en la fachada del horno con montaje de encaje, de goma
siliconada resistente al calor y al envejecimiento

5x1/1GN

® (ubeta recoge condensacion bajo la puerta con embocadura directa al
desagiie

o Deflector que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento
del ventilador

CALENTAMIENTO A GAS

® (alentamiento de la camara de coccion de gas de tipo indirecto a través de
quemadores de aire impulsado

® Encendido automtico de quemadores con generador eléctrico de descarga
de alta frecuencia

® (ontrol electronico de la llama y dispositivo de autodiagnéstico con
restablecimiento automdtico del encendido

® Intercambiador de calor de alto rendimiento con cdmara de expansion en
acero refractario AISI 310 S




EQUIPO DE SEGURIDAD ACCESORIOS EXTRA
® Termostato de seguridad de la cdmara de coccion o it ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords
® Sequridad contra sobrepresion y vacio en la camara de coccion o Filtro grasas
e Térmico de sequridad del motor ® Soporte base en acero inox
o Dispositivo de deteccion de llama que inferrumpe el fl ujo de gas en caso ® Soporte base en acero inox con portabandejas
de que se apague accidentalmente la llama de los quemadores o Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos
® Presostato de seguridad con indicacion de falta de gas electromecdnicos dotados de porta-bandejas integrado
© Microporta mecdnico e Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidon da 10 1.
o Sistema de enfriamiento de los componentes ® (arro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidon 10 1.

e Vilvulas de gas de dos etapas
e (ombiclean - Detergente alcalino para lo limpieza del horno (bidon 101.)




1 - Interruptor general y selector modo de coccion
| 2 - Enfriamiento rdpido con lo puerta abierta
) 3 3 - Modo conveccion
4 4 - Modo vapor
; 5 - Modo mixto conveccion,/vapor
6 - Selector de la temperatura de la cimara de coccion
7 - Selector del tiempo de coccion
. 8 - Tecla del humidificador manual
7
8
DATOS TECNICOS RGV 051 M CAPACIDAD (GN)
Dimensiones externas mm 870 x 640 x 595 h 5x1/1GN
Dimensiones con embalaje mm 960 x 740 x 775 h
Peso - Bruto / Neto Kg -/-
Potencia Eléctrica kw 0,25 Distancia entre guias (mm)
Potencia Térmica Nominal Gas kW/ keal | 8,5/7310 70 mm
Potencia calentamiento de la cimara kW/ keal | 8,5 /7310
Potencia del ventilador kw 0,25
Tension de Alimentacion v AC230V - 50 Hz




Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. Lo empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso
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Segtn la normativa gas CE, cualquier equipamiento tiene que tener predispuesto un sistema de evacuacion de gas quemado ( Tipo B13 823, A3)

CEIPX3
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RGV

HORNO MIXTO DE GAS DE VAPOR DIRECTO

RGV 071 M 7x1/1GN

MODALIDAD DE COCCION Y DE FUNCIONAMIENTO
® (onveccion 70 - 300°C

® Conveccién con humidificador e

® Vapor 70- 100°C mem========eaa
® [Mixto conveccion / vapor 70 - 300°C °; ol

© Manual temporizado
® Manual continuo o —°

DOTACIONES DE CONTROL ; % | NERE.
® Electromecdnico con mandos manuales : = “\\ \\ ‘
® Selector de funcionamiento a conveccion, vapor, mixto o enfriamiento con = T ALY

puerta abierfa et R ey
o Selector de temperatura regulable de 70 - 300°C
© Temporizador programable hasta 120 minutos con timbre de aviso de fin
de la coccion
o Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacion del rotor) para 530
una perfecta uniformidad de coccion 1 G"Z s
® Humidificador con regulador automtico
© (ontrol manual de la ventosa de la camara
® |luminacion de la cdmara de coccion
® Proteccion contra los chorros de agua IPX3

® (ubeta recoge condensacion bajo la puerta con embocadura directa al

desagiie
o Deflector que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento
EQUIPAMIENTO DE SERIE del ventilador
® Paneles porta parrillas
CALENTAMIENTO A GAS
OPCIONAL - PARA SOLICITAR POR PEDIDO ® (alentamiento de la camara de coccion de gas de tipo indirecto a través de

quemadores de aire impulsado

® Encendido automtico de quemadores con generador eléctrico de descarga
de alta frecuencia

FABRICACION ® (ontrol electronico de la llama y dispositivo de autodiagnéstico con
restablecimiento automdtico del encendido

® Intercambiador de calor de alto rendimiento con cdmara de expansion en
acero refractario AISI 310 S

© Pyerta contraria

o (amara de coccion en acero inoxidable, con bordes completamente
redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza

o Aislamiento térmico de lo cdmara de coccion, espesor de 25 mm

® Compensador de dilatacion entre camara de coccion y fachada

® Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con
vidrio interno termorefl ejante para una irradiacion menor de calor hacia el
operador y una mayor eficiencia

® idrio inferno con hisagra para facilitar la limpieza

* Manija con abertura derecha e izquierda

© Guarnicion en la fachada del horno con montaje de encaje, de goma
siliconada resistente al calor y al envejecimiento




EQUIPO DE SEGURIDAD ACCESORIOS EXTRA
® Termostato de seguridad de la cdmara de coccion o it ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords
® Sequridad contra sobrepresion y vacio en la camara de coccion o Filtro grasas
e Térmico de sequridad del motor ® Soporte base en acero inox
o Dispositivo de deteccion de llama que inferrumpe el fl ujo de gas en caso ® Soporte base en acero inox con portabandejas
de que se apague accidentalmente la llama de los quemadores o Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos
® Presostato de seguridad con indicacion de falta de gas electromecdnicos dotados de porta-bandejas integrado
© Microporta mecdnico e Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidon da 10 1.
o Sistema de enfriamiento de los componentes ® (arro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidon 10 1.

e Vilvulas de gas de dos etapas
e (ombiclean - Detergente alcalino para lo limpieza del horno (bidon 101.)




1 - Interruptor general y selector modo de coccion
| 2 - Enfriamiento rdpido con lo puerta abierta
) 3 3 - Modo conveccion
4 4 - Modo vapor
; 5 - Modo mixto conveccion,/vapor
6 - Selector de la temperatura de la cimara de coccion
7 - Selector del tiempo de coccion
. 8 - Tecla del humidificador manual
7
8
DATOS TECNICOS RGV 071 M CAPACIDAD (GN)
Dimensiones externas mm 870 x 640 x 760 h 7x1/1GN
Dimensiones con embalaje mm 955x745x 940 h
Peso - Bruto / Neto Kg -/-
Potencia Eléctrica kw 0,5 Distancia entre guias (mm)
Potencia Térmica Nominal Gas kW/ keal | 12 /10320 70 mm
Potencia calentamiento de la camara kW/ keal | 12 /10320
Potencia del ventilador kw 0,5
Tension de Alimentacion v AC230V - 50 Hz




Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. Lo empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso
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Segtn la normativa gas CE, cualquier equipamiento tiene que tener predispuesto un sistema de evacuacion de gas quemado ( Tipo B13 823, A3) C€ IPX 3
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RGV

HORNO MIXTO DE GAS DE VAPOR DIRECTO

RGV 101 M

MODALIDAD DE COCCION Y DE FUNCIONAMIENTO
e Conveccion 70 - 300°C

© Conveccion con humidificador

© Vapor 70 - 100°C

® [Mixto conveccion / vapor 70 - 300°C

© Manual temporizado

© Manual confinuo

DOTACIONES DE CONTROL

® Electromecdnico con mandos manuales

® Selector de funcionamiento a conveccion, vapor, mixto o enfriamiento con
puerta abierfa

o Selector de temperatura regulable de 70 - 300°C

© Temporizador programable hasta 120 minutos con timbre de aviso de fin
de la coccion

o Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacion del rotor) para
una perfecta uniformidad de coccion

® Humidificador con regulador automtico

© (ontrol manual de la ventosa de la camara

® |luminacion de la cdmara de coccion

® Proteccion contra los chorros de agua IPX3

EQUIPAMIENTO DE SERIE
® Paneles porta parrillas

OPCIONAL - PARA SOLICITAR POR PEDIDO
© Pyerta contraria

FABRICACION

o (amara de coccion en acero inoxidable, con bordes completamente
redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza

o Aislamiento térmico de lo cdmara de coccion, espesor de 25 mm

® Compensador de dilatacion entre camara de coccion y fachada

® Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con
vidrio interno termorefl ejante para una irradiacion menor de calor hacia el
operador y una mayor eficiencia

® idrio inferno con hisagra para facilitar la limpieza

* Manija con abertura derecha e izquierda

© Guarnicion en la fachada del horno con montaje de encaje, de goma
siliconada resistente al calor y al envejecimiento

10x 1/1 GN
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® (ubeta recoge condensacion bajo la puerta con embocadura directa al
desagiie

o Deflector que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento
del ventilador

CALENTAMIENTO A GAS

® (alentamiento de la camara de coccion de gas de tipo indirecto a través de
quemadores de aire impulsado

® Encendido automtico de quemadores con generador eléctrico de descarga
de alta frecuencia

® (ontrol electronico de la llama y dispositivo de autodiagnéstico con
restablecimiento automdtico del encendido

® Intercambiador de calor de alto rendimiento con cdmara de expansion en
acero refractario AISI 310 S




EQUIPO DE SEGURIDAD ACCESORIOS EXTRA
® Termostato de seguridad de la cdmara de coccion o it ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords
® Sequridad contra sobrepresion y vacio en la camara de coccion o Filtro grasas
e Térmico de sequridad del motor ® Soporte base en acero inox
o Dispositivo de deteccion de llama que inferrumpe el fl ujo de gas en caso ® Soporte base en acero inox con portabandejas
de que se apague accidentalmente la llama de los quemadores o Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos
® Presostato de seguridad con indicacion de falta de gas electromecdnicos dotados de porta-bandejas integrado
© Microporta mecdnico e Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidon da 10 1.
o Sistema de enfriamiento de los componentes ® (arro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidon 10 1.

e Vilvulas de gas de dos etapas
e (ombiclean - Detergente alcalino para lo limpieza del horno (bidon 101.)




1 - Interruptor general y selector modo de coccion
| 2 - Enfriamiento rdpido con lo puerta abierta
3 - Modo conveccion
2 3
4 4 - Modo vapor
; 5 - Modo mixto conveccion,/vapor
6 - Selector de la temperatura de la cimara de coccion
7 - Selector del tiempo de coccion
. 8 - Tecla del humidificador manual
7
8
DATOS TECNICOS RGV 101 M CAPACIDAD (GN)
Dimensiones externas mm 870 x 640x 970 h 10x1/1GN
Dimensiones con embalaje mm 955x745x 1150 h
Peso - Bruto / Neto Kg /-
Potencia Eléctrica kw 05 Distancia entre guiqs (mm)
Potencia Térmica Nominal Gas kW/ keal | 15 /12900 70 mm
Potencia calentamiento de la camara kW/ keal | 15 /12900
Potencia del ventilador kw 0,5
Tension de Alimentacion ] AC230V- 50 Hz




Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. Lo empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso
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Segtn la normativa gas CE, cualquier equipamiento tiene que tener predispuesto un sistema de evacuacion de gas quemado ( Tipo B13 823, A3) CE IPX3
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RGV

HORNO MIXTO DE GAS DE VAPOR DIRECTO

RGV 051 S

MODALIDAD DE COCCION Y DE FUNCIONAMIENTO

® Conveccion con CLIMA 30 - 300°C

@ \iapor 30 - 130°C (baja temperatura, atmosférico, forzado)

® Mixto conveccion / vapor con CLIMA 30 - 300°C

o Automdtico con recetas prememorizadas

® Se pueden programar 99 programas, con 4 ciclos en secuencia automdtica
® Manual temporizado o con sonda de aguja

® Manual continuo

FUNCIONES PLUS: Mantenimiento - Recuperacion de la temperatura

DOTACIONES DE CONTROL

o Pantalla alfanumérica de alta visibilidad

® Tecla para el control de 4 ciclos de coccion con indicador luminoso de
visualizacion

® Tecla de acceso directo a los programas de coccion memorizados y para
memorizar

© Manoplas SCROLLER con funcin de Scroll y de Push para confirmar las
elecciones

® Precalentamiento manual

® Auto diagnosis de control funcional antes de iniciar el uso del equipo, con
sefial descriptiva y acdstica de eventuales anomalias

o (LIMA, sistema automdtico de medicion y control del porcentaje de
humedad en la cimara de coccion

o Sistema de deshumidificacion rapida de la camara de coccion

o Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacion del rotor) para
una perfecta uniformidad de coccion

® Acceso facilitado a los pardmetros programables del usuario, para
personalizar el equipo mediante el mend del usuario

o Sistema de lavado automdtico (opcional)

o Sistema de lavado manual con ducha

® 7 velocidades de ventilacion, la velocidad reducida activa la reduccin de la
pofencia de calentamiento

® (ontrol de la temperatura en el corazon del producto con sonda de 4
puntos de deteccion (opcional)

© (onexion sonda en el corazon mediante conector externo a la cimara
de coccion, con posibilidad de conexion rapida de sonda con aguja para
coccion al vacio y pequefios tamafios

o Enfriomiento cdmara de coccion manual

® [luminacion

o Humidificador

© Control manual de lo ventosa de lo camara

® Proteccion contra los chorros de agua IPX3

5x1/1GN

® Programa de SERVICE para: Prueba de las funciones ficha electranica
y visualizacion de sondas de temperatura - Contadores de horas de
funcionamiento del equipo para todas las funciones principales para el
mantenimiento programado

o Sistema automtico para ahorro de energia ENERGY SAVING

EQUIPAMIENTO DE SERIE
® Paneles porta parrillas

OPCIONAL - PARA SOLICITAR POR PEDIDO

o Sistema de lavado automdtico AWS (en dotacion 1 bidon de detergente
CombiClean-101.)

* Sonda al corazon multipunto - @ 3 mm.

® 2 velocidades de ventilacion: normal /reducida

® Pyerta confraria




RGV 051 S

FABRICACION

e (amara de coccion en acero inoxidable, con bordes completamente
redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza

o Aislamiento térmico de lo cdmara de coccion, espesor de 25 mm

e Compensador de dilatacion entre camara de coccion y fachada

® Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con
vidrio interno termorefl ejante para una irradiacion menor de calor hacia el
operador y una mayor eficiencia

® \idrio interno con bisagra para facilitar la limpieza

© Manija con abertura derecha e izquierda

® Guarnicion en la fachada del horno con montaje de encaje, de goma
siliconada resistente al calor y al envejecimiento

® (ubeta recoge condensacion bajo la puerta con embocadura directa al
desagiie

o Deflector que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento
del ventilador

CALENTAMIENTO A GAS

® (alentamiento de la camara de coccion de gas de tipo indirecto a través de
quemadores modulantes de aire impulsado

® Encendido automitico de quemadores con generador eléctrico de descarga
de alfa frecuencia

® (ontrol electronico de la llama y dispositivo de autodiagnéstico con
restablecimiento automdtico del encendido

® Intercambiador de calor de alto rendimiento con cmara de expansion en
acero refractario AISI 310 S

EQUIPO DE SEGURIDAD

® Termostato de seguridad de lo camara de coccion

@ Sequridad contra sobrepresion y vacio en la camara de coccion

e Térmico de sequridad del motor

® Dispositivo de deteccion de llama que inferrumpe el fl ujo de gas en caso
de que se apague accidentalmente la llama de los quemadores

® Presostato de seguridad con indicacion de falta de gas

© Microporta mecdnico

® Indicacion de bajo nivel de agua

® Indicacion de averias y autodiagnosis

o Sistema de enfriamiento de los componentes con visualizacion y control de
temperatura elevada

o \ilvulas de gas de dos etapas

ACCESORIOS EXTRA

* Sonda al corazn de aguja - @ 1 mm. (sélo si el horno ya cuenta con
sonda al corazon)

o Kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords

o Filtro grasas

® Soporte base en acero inox

® Soporte base en acero inox con portabandejas

® Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos
electromecdnicos dotados de porfa-bandejas integrado

® Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidon da 10 1.

© (arro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidon 10 1.

e (ombiclean - Detergente alcalino para lo limpieza del horno (bidon 101.)




RGV 051 S

1 1 - Tecla de ciclos de coccion
2 - Tecla del modo Conveccion
2 3 3 - Tecla del modo Vapor
4 4 - Tecla de modo mixto conveccion,/vapor
5 5 - Tecla de programas de coccion/recetas
6 - Pantalla de temperatura de la cémara de coccion y visualizacion del
6 programa
7 - Mando de programacion/seleccion temperatura
7 8 - Pantalla del tiempo de coccion (restante/ programado), temperatura en
el corazon del producto (real /programada), humedad
g 9 - Tecla de activacion de la coccion con sonda en el corazon del producto
10 - Mando de programacion/seleccion del Tiempo/ Temperatura en el
9 12 corazon del producto
n 11 - Tecla para la activacion de la humedad automtica (CLIMA) o
10 humidicador manual
12 - Teclo de evacuacion del vapor de la cimara de coccion
13 - Tecla de iluminacion de la camara de coccion
13 15 14 - Tecla de velocidad reducida
14 i 15 - Interruptor general - Tecla Start/Stop
Az—y AT - Conexion de la sonda de aguja
¥ A2 - Sonda de aguja
DATOS TECNICOS RGV 051 S CAPACIDAD (GN)
Dimensiones externas mm 870 x 640 x 595 h 5x1/1GN
Dimensiones con embalaje mm 960 x 740 x 775 h
Peso - Bruto / Neto Kg -/-
Potencia Eléctrica kw 0,25 Distancia entre guias (mm)
Potencia Térmica Nominal Gas kW/ keal | 8,5/7310 70 mm
Potencia calentamiento de la cimara kW/ keal | 8,5 /7310
Potencia del ventilador kw 0,25
Tension de Alimentacion v AC230V - 50 Hz




Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. Lo empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso
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Segtn la normativa gas CE, cualquier equipamiento tiene que tener predispuesto un sistema de evacuacion de gas quemado ( Tipo B13 823, A3)
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RGV

HORNO MIXTO DE GAS DE VAPOR DIRECTO

MODALIDAD DE COCCION Y DE FUNCIONAMIENTO

® Conveccion con CLIMA 30 - 300°C

@ \iapor 30 - 130°C (baja temperatura, atmosférico, forzado)

® Mixto conveccion / vapor con CLIMA 30 - 300°C

o Automdtico con recetas prememorizadas

® Se pueden programar 99 programas, con 4 ciclos en secuencia automdtica
® Manual temporizado o con sonda de aguja

® Manual continuo

FUNCIONES PLUS: Mantenimiento - Recuperacion de la temperatura

DOTACIONES DE CONTROL

o Pantalla alfanumérica de alta visibilidad

® Tecla para el control de 4 ciclos de coccion con indicador luminoso de
visualizacion

® Tecla de acceso directo a los programas de coccion memorizados y para
memorizar

© Manoplas SCROLLER con funcin de Scroll y de Push para confirmar las
elecciones

® Precalentamiento manual

® Auto diagnosis de control funcional antes de iniciar el uso del equipo, con
sefial descriptiva y acdstica de eventuales anomalias

o (LIMA, sistema automdtico de medicion y control del porcentaje de
humedad en la cémara de coccion

o Sistema de deshumidificacion rapida de la camara de coccion

o Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacion del rotor) para
una perfecta uniformidad de coccion

® Acceso facilitado a los pardmetros programables del usuario, para
personalizar el equipo mediante el mend del usuario

o Sistema de lavado automdtico (opcional)

o Sistema de lavado manual con ducha

® 7 velocidades de ventilacion, la velocidad reducida activa la reduccin de la
pofencia de calentamiento

® (ontrol de la temperatura en el corazon del producto con sonda de 4
puntos de deteccion (opcional)

* (onexion sonda en el corazon mediante conector externo a la cdmara
de coccion, con posibilidad de conexion rapida de sonda con aguja para
coccion al vacio y pequefios tamafios

o Enfriomiento cdmara de coccion manual

® [luminacion

o Humidificador

© (ontrol manual de la ventosa de la camara

RGV 071 S 7x1/1GN
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® Proteccion contra los chorros de agua IPX3

® Programa de SERVICE para: Prueba de las funciones ficha electronica
y visualizacion de sondas de temperatura - Contadores de horas de
funcionamiento del equipo para todas las funciones principales para el
mantenimiento programado

® Sistema automdtico para ahorro de energia ENERGY SAVING

EQUIPAMIENTO DE SERIE
© Paneles porta parrillas

OPCIONAL - PARA SOLICITAR POR PEDIDO

o Sistema de lavado automdtico AWS (en dotacion 1 bidon de detergente
CombiClean-101.)

* Sonda al corazon multipunto - @ 3 mm.

® 7 velocidades de ventilacion: normal /reducida

© Puerta contraria




FABRICACION

e (amara de coccion en acero inoxidable, con bordes completamente
redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza

o Aislamiento térmico de lo cdmara de coccion, espesor de 25 mm

e Compensador de dilatacion entre camara de coccion y fachada

® Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con
vidrio interno termorefl ejante para una irradiacion menor de calor hacia el
operador y una mayor eficiencia

® \idrio interno con bisagra para facilitar la limpieza

© Manija con abertura derecha e izquierda

® Guarnicion en la fachada del horno con montaje de encaje, de goma
siliconada resistente al calor y al envejecimiento

® (ubeta recoge condensacion bajo la puerta con embocadura directa al
desagiie

o Deflector que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento
del ventilador

CALENTAMIENTO A GAS

® (alentamiento de la camara de coccion de gas de tipo indirecto a través de
quemadores modulantes de aire impulsado

® Encendido automitico de quemadores con generador eléctrico de descarga
de alfa frecuencia

® (ontrol electronico de la llama y dispositivo de autodiagnéstico con
restablecimiento automdtico del encendido

® Intercambiador de calor de alto rendimiento con cmara de expansion en
acero refractario AISI 310 S

EQUIPO DE SEGURIDAD

® Termostato de seguridad de lo camara de coccion

@ Sequridad contra sobrepresion y vacio en la camara de coccion

e Térmico de sequridad del motor

® Dispositivo de deteccion de llama que inferrumpe el fl ujo de gas en caso
de que se apague accidentalmente la llama de los quemadores

® Presostato de seguridad con indicacion de falta de gas

© Microporta mecdnico

® Indicacion de bajo nivel de agua

® Indicacion de averias y autodiagnosis

o Sistema de enfriamiento de los componentes con visualizacion y control de
temperatura elevada

o \ilvulas de gas de dos etapas

ACCESORIOS EXTRA

* Sonda al corazn de aguja - @ 1 mm. (sélo si el horno ya cuenta con
sonda al corazon)

o Kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords

o Filtro grasas

® Soporte base en acero inox

® Soporte base en acero inox con portabandejas

® Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos
electromecdnicos dotados de porfa-bandejas integrado

® Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidon da 10 1.

© (arro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidon 10 1.

e (ombiclean - Detergente alcalino para lo limpieza del horno (bidon 101.)




1 1 - Tecla de ciclos de coccion
2 - Tecla del modo Conveccion
2 3 3 - Tecla del modo Vapor
4 4 - Tecla de modo mixto conveccion,/vapor
5 5 - Tecla de programas de coccion/recetas
6 - Pantalla de temperatura de la cémara de coccion y visualizacion del
6 programa
7 - Mando de programacion/seleccion temperatura
7 8 - Pantalla del tiempo de coccion (restante/ programado), temperatura en
el corazon del producto (real /programada), humedad
g 9 - Tecla de activacion de la coccion con sonda en el corazon del producto
10 - Mando de programacion/seleccion del Tiempo/ Temperatura en el
9 12 corazon del producto
n 11 - Tecla para la activacion de la humedad automtica (CLIMA) o
10 humidicador manual
12 - Teclo de evacuacion del vapor de la cimara de coccion
13 - Tecla de iluminacion de la camara de coccion
13 15 14 - Tecla de velocidad reducida
14 i 15 - Interruptor general - Tecla Start/Stop
Az—y AT - Conexion de la sonda de aguja
¥ A2 - Sonda de aguja
DATOS TECNICOS RGV 071S CAPACIDAD (GN)
Dimensiones externas mm 870 x 640 x 760 h 7x1/1GN
Dimensiones con embalaje mm 955x745x 940 h
Peso - Bruto / Neto Kg -/-
Potencia Eléctrica kw 05 Distancia entre guias (mm)
Potencia Térmica Nominal Gas kW/ keal | 12 /10320 70 mm
Potencia calentamiento de la camara kW/ keal | 12 /10320
Potencia del ventilador kw 0,5
Tension de Alimentacion v AC230V - 50 Hz




Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. Lo empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso
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RGV

HORNO MIXTO DE GAS DE VAPOR DIRECTO

RGV 101 S

MODALIDAD DE COCCION Y DE FUNCIONAMIENTO

® Conveccion con CLIMA 30 - 300°C

@ \iapor 30 - 130°C (baja temperatura, atmosférico, forzado)

® Mixto conveccion / vapor con CLIMA 30 - 300°C

o Automdtico con recetas prememorizadas

@ Se pueden programar 99 programas, con 4 ciclos en secuencia automdtica
® Manual temporizado o con sonda de aguja

© Manual continuo

FUNCIONES PLUS: Mantenimiento - Recuperacion de la temperatura

DOTACIONES DE CONTROL

* Pantalla alfonumérica de alfa visibilidad

® Tecla para el control de 4 ciclos de coccion con indicador luminoso de
visualizacion

® Tecla de acceso directo a los programas de coccion memorizados y para
memorizar

© Manoplas SCROLLER con funcin de Scroll y de Push para confirmar las
elecciones

® Precalentamiento manual

® Auto diagnosis de control funcional antes de iniciar el uso del equipo, con
sefial descriptiva y acdstica de eventuales anomalias

o (LIMA, sistema automdtico de medicion y control del porcentaje de
humedad en la cémara de coccion

o Sistema de deshumidificacion rapida de la camara de coccion

o Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacion del rotor) para
una perfecta uniformidad de coccion

® Acceso facilitado a los pardmetros programables del usuario, para
personalizar el equipo mediante el mend del usuario

o Sistema de lavado automdtico (opcional)

o Sistema de lavado manual con ducha

® 7 velocidades de ventilacion, la velocidad reducida activa la reduccin de la
pofencia de calentamiento

® (ontrol de la temperatura en el corazon del producto con sonda de 4
puntos de deteccion (opcional)

* (onexion sonda en el corazon mediante conector externo a la cdmara
de coccion, con posibilidad de conexion rapida de sonda con aguja para
coccion al vacio y pequefios tamafios

® Enfriamiento cdmara de coccion manual

® [luminacion

o Humidificador

© (ontrol manual de la ventosa de la camara

® Proteccion contra los chorros de agua IPX3

10x 1/1 GN
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® Programa de SERVICE para: Prueba de las funciones ficha electronica
y visualizacion de sondas de temperatura - Contadores de horas de
funcionamiento del equipo para todas las funciones principales para el
mantenimiento programado

o Sistema automtico para ahorro de energia ENERGY SAVING

EQUIPAMIENTO DE SERIE
® Paneles porta parrillas

OPCIONAL - PARA SOLICITAR POR PEDIDO

o Sistema de lavado automdtico AWS (en dotacion 1 bidon de detergente
CombiClean-101.)

* Sonda al corazon multipunto - @ 3 mm.

® 2 velocidades de ventilacion: normal /reducida

® Pyerta confraria




FABRICACION

e (amara de coccion en acero inoxidable, con bordes completamente
redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza

o Aislamiento térmico de lo cdmara de coccion, espesor de 25 mm

e Compensador de dilatacion entre camara de coccion y fachada

® Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con
vidrio interno termorefl ejante para una irradiacion menor de calor hacia el
operador y una mayor eficiencia

® \idrio interno con bisagra para facilitar la limpieza

© Manija con abertura derecha e izquierda

® Guarnicion en la fachada del horno con montaje de encaje, de goma
siliconada resistente al calor y al envejecimiento

® (ubeta recoge condensacion bajo la puerta con embocadura directa al
desagiie

o Deflector que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento
del ventilador

CALENTAMIENTO A GAS

® (alentamiento de la camara de coccion de gas de tipo indirecto a través de
quemadores modulantes de aire impulsado

® Encendido automitico de quemadores con generador eléctrico de descarga
de alfa frecuencia

® (ontrol electronico de la llama y dispositivo de autodiagnéstico con
restablecimiento automdtico del encendido

® Intercambiador de calor de alto rendimiento con cmara de expansion en
acero refractario AISI 310 S

EQUIPO DE SEGURIDAD

® Termostato de seguridad de lo camara de coccion

@ Sequridad contra sobrepresion y vacio en la camara de coccion

e Térmico de sequridad del motor

® Dispositivo de deteccion de llama que inferrumpe el fl ujo de gas en caso
de que se apague accidentalmente la llama de los quemadores

® Presostato de seguridad con indicacion de falta de gas

© Microporta mecdnico

® Indicacion de bajo nivel de agua

® Indicacion de averias y autodiagnosis

o Sistema de enfriamiento de los componentes con visualizacion y control de
temperatura elevada

o \ilvulas de gas de dos etapas

ACCESORIOS EXTRA

® Sonda al corazon de aguja - @ 1 mm. (solo si el homno ya cuenta con
sonda al corazon)

o Kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords

o Filtro grasas

® Soporte base en acero inox

® Soporte hase en acero inox con portabandejas

® Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos
electromecdnicos dotados de porfa-bandejas integrado

o Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidon da 10 1.

e (arro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidon 10 1.

e (ombiclean - Detergente alcalino para la limpieza del hormo (biddn 101.)




1 -Tecla de ciclos de coccion

2 - Teclo del modo Conveccion
2 3 3 - Tecla del modo Vapor
4 4 - Tecla de modo mixto conveccion,/vapor
5 5 - Tecla de programas de coccion/recetas
6 - Pantalla de temperatura de la cémara de coccion y visualizacion del
6 programa
7 - Mando de programacion/seleccion temperatura
7 8 - Pantalla del tiempo de coccion (restante/ programado), temperatura en
el corazon del producto (real /programada), humedad
g 9 - Tecla de activacion de la coccion con sonda en el corazon del producto
10 - Mando de programacion/seleccion del Tiempo/ Temperatura en el
9 12 corazon del producto
1 11 - Tedla para la activacion de lo humedad automdtica (CLIMA) o
10 humidicador manual
12 - Teclo de evacuacion del vapor de la cimara de coccion
13- Tecl de iluminacion de la cimara de coccion
13 15 14 - Tecla de velocidad reducida
14 i 15 - Interruptor general - Tecla Start/Stop
Az—y AT - Conexion de la sonda de aguja
¥ A2 - Sonda de aguja
DATOS TECNICOS RGV 101S CAPACIDAD (GN)
Dimensiones externas mm 870 x 640x 970 h 10x1/1GN
Dimensiones con embalaje mm 955x745x 1150 h
Peso - Bruto / Neto Kg /-
Potencia Eléctrica kw 05 Distancia entre guias (mm)
Potencia Térmica Nominal Gas kW/ keal | 15 /12900 70 mm
Potencia calentamiento de la camara kW/ keal | 15 /12900
Potencia del ventilador kw 0,5

Tension de Alimentacion

v

AC230V - 50 Hz




Los datos mostrados en este documento se deben considerar no vinculantes. Lo empresa se reserva el derecho de realizar cambios en cualquier momento sin previo aviso

RGV 101 S
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Segtn la normativa gas CE, cualquier equipamiento tiene que tener predispuesto un sistema de evacuacion de gas quemado ( Tipo B13 823, A3) CE IPX3
5 b,
Entrada cable de alimentacion eléctrica Tapon desincrustante del calentador Aspiracion de aire % Dascarga liquidos

) Salida de vapores y dispositivo de

Entrada gas y fipo de rosca \6 sequidad. pora o depresion de o camara Entrada agua normal | &,
."‘ N7
Chimenca humos Respiradero vapores de la camara Entrado agua suavizada :§\:

Descarga condensacion
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