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HORNO MIXTO ELÉCTRICO DE VAPOR DIRECTO

MODALIDAD DE COCCIÓN Y DE FUNCIONAMIENTO
• Convección 70 - 300°C
• Convección con humidificador
• Vapor 70 - 100°C
• Mixto convección / vapor 70 - 300°C
• Manual temporizado
• Manual continuo

DOTACIONES DE CONTROL
• Electromecánico con mandos manuales
• Selector de funcionamiento a convección, vapor, mixto o enfriamiento con 

puerta abierta
• Selector de temperatura regulable de 70 - 300°C
• Temporizador programable hasta 120 minutos con timbre de aviso de fin 

de la cocción
• Autoreverse (inversión automática del sentido de rotación del rotor) para 

una perfecta uniformidad de cocción
• Humidificador con regulador automático
• Control manual de la ventosa de la cámara
• Iluminación de la cámara de cocción
• Protección contra los chorros de agua IPX3

EQUIPAMIENTO DE SERIE
• Paneles porta parrillas

OPCIONAL  -  PARA SOLICITAR POR PEDIDO
• Predisposición para conexión de la campana de aspiración
• Suplemento para optimización energética
• Puerta contraria

FABRICACIÓN  
• Cámara de cocción en acero inoxidable, con bordes completamente 

redondeados y amplio radio para facilitar la limpieza
• Aislamiento térmico de la cámara de cocción, espesor de 25 mm
• Compensador de dilatación entre cámara de cocción y fachada  
• Puerta de cierre con doble vidrio templado, y espacio de aire interior, con 

vidrio interno termorefl ejante para una irradiación menor de calor hacia el 
operador y una mayor eficiencia

• Vidrio interno con bisagra para facilitar la limpieza
• Manija con abertura derecha e izquierda

• Guarnición en la fachada del horno con montaje de encaje, de goma 
siliconada resistente al calor y al envejecimiento

• Cubeta recoge condensación bajo la puerta con embocadura directa al 
desagüe

• Deflector que se puede abrir para facilitar la limpieza del pcompartimiento 
del ventilador

CALENTAMIENTO ELÉCTRICO 
• Calentamiento de la cámara de cocción a través de resistencias eléctricas 

acorazadas INCOLOY 800

EQUIPO DE SEGURIDAD
• Termostato de seguridad de la cámara de cocción
• Seguridad contra sobrepresión y vacío en la cámara de cocción
• Térmico de seguridad del motor
• Microporta mecánico



REV 101 M

ACCESORIOS EXTRA
• Kit ducha con tubo flexible inox de 2,5 m. con racords
• Filtro grasas
• Campana de aspiración, con condensador de aire (se puede usar sólo en 

hornos ya predispuestos)
• Soporte base en acero inox
• Soporte base en acero inox con portabandejas
• Armarios calientes ventilados de acero inoxidable con mandos 

electromecánicos dotados de porta-bandejas integrado
• Portadetergente para soportes RSR y RSP. pCapacidad 2 bidón da 10 l.
• Carro portadetergente en acero inox - capacidad 2 bidón 10 l.

• Combiclean - Detergente alcalino para la limpieza del horno (bidón 10 l.)
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REV 101 M

REV 101 M
830 x 640 x 970 h

915 x 745 x 1150 h

98 / 88

14,5

14

0,4

3N AC 400 V - 50 Hz

10 x 1/1 GN

70 mm

mm

mm

Kg

kW

kW

kW

V

1 - Interruptor general y selector modo de cocción

2 - Enfriamiento rápido con la puerta abierta

3 - Modo convección

4 - Modo vapor

5 - Modo mixto convección/vapor

6 - Selector de la temperatura de la cámara de cocción

7 - Selector del tiempo de cocción

8 - Tecla del humidificador manual

DATOS TÉCNICOS CAPACIDAD  (GN)

Distancia entre guías  (mm)

Dimensiones externas

Dimensiones con embalaje

Peso - Bruto / Neto

Potencia Eléctrica

Potencia calentamiento de la cámara

Potencia del ventilador

Tensión de Alimentación
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REV 101

• 3 AC 230 V
   nr. 4 x 6 mm2

• 3N AC 400 V
   nr. 5 x 2,5 mm2
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I dati riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento.
The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make technical changes at any moment.
Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behält sich das Recht vor zu jeder zeit technische Änderungen vorzunehmen.
Les données techniques sur ce document ne doivent pas être considérées contraigrantes. La societé se réserve le droit d'apporter des modifications techniques à tout moment.
Los datos tecnicos indicados en el presente catalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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IPX 3Según la normativa gas CE, cualquier equipamiento tiene que tener predispuesto un sistema de evacuacion de gas quemado ( Tipo B13 ,B23, A3)

Entrada cable de alimentación eléctrica Tapón desincrustante del calentador Aspiración de aire Dascarga liquidos

Entrada gas y tipo de rosca Salida de vapores y dispositivo de 
seguridad  para la depresión de la cámara Entrada agua normal Descarga condensación

Chimenca humos Respiradero vapores de la cámara Entrada agua suavizada
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